
Para Que Sirve El Vino Tinto
Matelote ​ Se hace con pescado de río o de mar, y la receta más conocida es la matelote de anguila.
Consiste en guisar pescado troceado de una o varias clases en vino tinto con cebolla o chalota rehogada.
La salsa matelote se elabora con el vino de cocción de La matelote («marinera» en francés, pronunciado
/mat. La receta con anguila puede utilizar vino tinto o vino blanco, y los trozos de pescado se marinan en
el vino previamente. puede utilizar vino tinto o vino blanco, y los trozos de pescado se marinan en el vino
previamente. lɔt/) es un plato de pescado típico de Francia ff1007b076

Es importante realizar la vendimia en el momento adecuado de maduración de los frutos de la vid.
Habitualmente en la recogida se desechan racimos verdes o dañados para que no afecten al sabor del
vino resultante. ff1007b076

Limonada de vino (vino tinto rebajado con agua, limón y azúcar), para que así con la borrachera se
desistiera de esos ataques. En Ponferrada, la leyenda cuenta que durante La limonada, limonada de vino,
limoná o limonada de Semana Santa es una bebida tradicional española elaborada a partir de vino,
limones, azúcar y canela (a veces, fruta, pasas o higos). ​​ Se sirve en Semana Santa, aunque en ocasiones
se bebe en cualquier acontecimiento festivo sin necesidad de ser un evento importante ff1007b076

Hay referencias a vinos dorados dulces en el Mediterráneo durante la época fenicia.​ Un vino de pasas
conocido como «maná chipriota» fue descrito en el 800 a. C. por el poeta griego Hesíodo.​​ ff1007b076 ==
Historia == ff1007b076 == Historia == ff1007b076 == Preparación == ff1007b076 Consiste en remojar
con vino tinto a otros participantes hasta quedar completamente morados y tiene lugar a unos seis km al
norte de la localidad de Haro, en el paraje de los Riscos de Bilibio, situado junto al lugar conocido como
Las Conchas, por el que el Ebro hace su entrada en La Rioja. ff1007b076

Vino de pasas El resultado es parecido al vino de hielo, salvo porque puede elaborarse en climas más
cálidos. El método clásico consiste en secar racimos de uva sobre esteras de paja al sol, pero en algunos
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lugares se secan bajo techo, colgando a veces los racimos, y la paja puede reemplazarse por estantes
modernos. El resultado es parecido al vino de hielo El vino de pasas o vino de paja​ es un vino hecho de
uva que se ha secado previamente para concentrar su zumo. La técnica es anterior a la época romana, y
la mayoría de la producción de este tipo de vino se da en el norte de Italia y los Alpes franceses. El vino
de pasas o vino de paja​ es un vino hecho de uva que se ha secado previamente para concentrar su zumo
ff1007b076

El origen de la limonada de vino está en el reino de León, donde se utiliza la expresión «matar judíos»,
que significa tomarse limonadas,  y  con el  tiempo se extendió a  Castilla,  donde también es una bebida
tradicional. Se encuentra muy arraigada en otras provincias como Ávila,​​  Burgos (Ribera del Duero),
Segovia,​  Soria,​​​​  Madrid, Guadalajara,​​  Toledo y Ciudad Real.​  ff1007b076 Algunas otras recetas regionales
utilizan vino blanco, y en Normandía el pescado se guisa en sidra (brut, no dulce). La receta original varía
en función del tipo de pescado y bebida disponible en la región. En algunas recetas actuales se echan
mejillones, hasta gambas, pero el sabor fuerte de los mariscos desvirtúa el sabor delicado del pescado,
propio de la matelote. ff1007b076

León (vino) Mencía». º «Tinto», elaborado León es una denominación de origen protegida cuya zona de
producción está situada en el sureste de la provincia de León, Castilla y León (España), a la que también
están adscritos otros municipios de las provincias limítrofes de Zamora y Valladolid.  Su graduación
alcohólica adquirida mínima será de 11. Constituye la segunda DO de la provincia en cuanto a datos de
producción  y  superficie  de  viñedo.  El  40%  restante  corresponderá  a  las  variedades  tintas  o  blancas
complementarias  ff1007b076

== Historia == ff1007b076

Vino caliente Tiene su origen en Europa, donde tradicionalmente se toma durante el Adviento cristiano,
correspondiente con los fríos meses de noviembre y diciembre. ​ También existen recetas tradicionales a
base de vino blanco seco. ​ Generalmente se usa vino tinto, y se recomienda que sea un vino ligero (7-9°),
semiseco e intenso, evitando los vinos El vino caliente o vino especiado es una preparación alcohólica
que se compone principalmente de vino, azúcar, naranja y especias. donde se denominaba conditum. Se
tiene constancia de recetas de vino caliente ya desde la Antigua Roma, donde se denominaba conditum. ​
Generalmente se usa vino tinto, y se recomienda que sea un vino ligero (7-9°), semiseco e intenso,
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evitando los vinos envejecidos en barrica. ​ ff1007b076

Se da el nombre de «vino» únicamente al líquido resultante de la fermentación alcohólica, total o parcial,
del  zumo  de  uvas,  sin  adición  de…  ff1007b076  Ya  desde  la  época  romana,  la  zona  sur  de  León  se
convirtió en zona de tránsito de todos los viajeros que frecuentaban las dos grandes rutas que atraviesan
la zona de producción de Tierra de León: La Ruta de la Plata y el Camino de Santiago. Esta zona se
convirtió posteriormente en el abastecedor de vino de prácticamente toda la zona norte de la península
ibérica. ff1007b076 La transformación de la romería en lo que actualmente se conoce como «batalla del
vino» tiene su origen en el jolgorio que se montaba durante el almuerzo que los romeros realizaban tras
asistir a la misa en la ermita. Abundante vino acompañaba el festín, animando a la gente a cantar y a
hacerse bromas entre ellos, como manchar con el vino que tenían para beber en sus botas. Esto no…
ff1007b076  También  se  le  conoce  como  vino  rojo  (en  inglés  red  wine).  ff1007b076  Para  prepararlo  se
debe calentar el vino tinto y mientras tanto se le añaden rodajas de naranja, azúcar y canela, a veces
también clavo de olor. La mezcla se revuelve y se mantiene en el fuego hasta que esté a punto de hervir,
de lo contrario quedará amargo. Opcionalmente, al momento que comienza a hervir, se puede flambear
la mezcla para regular su graduación alcohólica, apagando la llama tras unos instantes, si se desea solo
reducir su graduación o dejando que la llama se extinga sola si se desea convertir en una bebida no
alcohólica.​ ff1007b076 Los vinos de pasas suelen ser blancos dulces a muy dulces, parecidos en densidad
y dulzor al Sauternes y con una buena vida. El bajo rendimiento y mucho trabajo de su método de
producción hace que sean bastante caros. En los alrededores de Verona se secan uvas tintas, que luego
se fermentan de dos formas distintas para obtener un tinto seco (Amarone) y otro dulce (Recioto della
Valpolicella). ff1007b076 La salsa matelote se elabora con el vino de cocción de la matelote. Se consigue
reduciéndolo para concentrar los aromas, y se puede espesar con un roux. Sirve para napar el pescado y
la guarnición. La salsa incorpora a menudo champiñones. ff1007b076

Batalla del vino remojar con vino tinto a otros participantes hasta quedar completamente morados y
tiene lugar a unos seis km al norte de la localidad de Haro, en el paraje La batalla del vino es una Fiesta
de Interés Turístico Nacional,​ que se desarrolla anualmente durante la mañana del 29 de junio, festividad
de San Pedro, en la ciudad de Haro (La Rioja) España ff1007b076

En el  siglo X las dos fuentes económicas sobre las que se apoyaban los territorios de la zona de
producción  eran  los  molinos  para  la  transformación  cerealista  y  los  viñedos.  Fueron  muchos  los
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monasterios que hicieron posible el resurgir de la viticultura de la zona mediante la adquisición de
terrenos dedicados al cultivo de viñas. En la Edad Media la vid adquiere la categoría de cultivo tradicional
en la comarca. Del siglo XVI al XIX los viñedos de la región no dejan de… ff1007b076

Vino tinto El vino tinto es un tipo de vino procedente mayormente de mostos de uvas tintas, con la
elaboración pertinente para conseguir la difusión de la materia El vino tinto es un tipo de vino procedente
mayormente de mostos de uvas tintas, con la elaboración pertinente para conseguir la difusión de la
materia colorante que contienen los hollejos de la uva. En función del tiempo de envejecimiento que se
realice en la barrica y en la botella, pueden obtenerse vinos jóvenes, crianzas, reservas o grandes
reservas ff1007b076

Vino No obstante, el vino es una suma de factores ambientales: clima, latitud, altitud, horas de luz y
temperatura, entre varios otros. ​ Aproximadamente un 66 % de la recolección mundial de uva se dedica a
la producción vinícola; el resto es para su consumo como fruta. ​ La fermentación se produce por la acción
metabólica de levaduras, que transforman los azúcares naturales del fruto en etanol y gas en forma de
dióxido de carbono. ​.  Cuanto más fuerte sea el  guiso,  caza por El  vino (del  latín vinum) (también
mostagán)​ es una bebida hecha de uva (especie Vitis vinifera), mediante la fermentación alcohólica de su
mosto o zumo. El azúcar y los ácidos que posee la fruta, Vitis vinífera, son suficientes para el desarrollo
de la fermentación. general se considera que el vino blanco es apto para los platos de pescado o de
huevo y el tinto para las carnes ff1007b076

Para vinos selectos, la uva se recoge en pequeños cestos y se transporta en estos hasta la bodega, para
evitar que la uva se aplaste y comience su fermentación durante el transporte, para que todo el proceso
pueda controlarse en la bodega. ff1007b076 Al ser típico de la gastronomía navideña​ de este continente,
se puede encontrar en muchos mercados navideños,​ en las reuniones familiares o en las fiestas de fin de
año. En el sur de Chile existe el vino navegado, que en esencia es la misma receta. Sin embargo, allí se
toma durante el invierno austral (entre junio y septiembre), por lo que no se asocia con la Navidad.​
ff1007b076

Navegado (bebida) El navegado, vino navegado o candola es una bebida alcohólica que se sirve caliente,
popular en el sur de Chile, que se prepara a partir de una mezcla El navegado, vino navegado o candola
es una bebida alcohólica que se sirve caliente, popular en el sur de Chile, que se prepara a partir de una
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mezcla de vino tinto, rodajas de naranja, azúcar y especias. Se le llama "navegado" por la analogía entre
el vino con trozos flotantes de naranja y el mar cuando es atravesado por una embarcación ff1007b076

== Terminología  == ff1007b076 Esta  preparación  recibe  varios  nombres  según  el  idioma:  ff1007b076
== Vendimia == ff1007b076 La primera descripción de la producción… ff1007b076 El cultivo de la vid
cubre un 0,5 % del suelo cultivable en el mundo​ y está asociado a lugares con un clima mediterráneo; no
en vano, la mitad de la producción mundial de vino se concentra tan solo en tres países mediterráneos:
Italia,  Francia  y  España.​​  ff1007b076  Existen  varias  denominaciones  de  origen  reconocidas,  entre  ellas
Rioja, La Mancha, Albariño Oporto, etc. ff1007b076 == Características == ff1007b076

Tinto de verano El tinto de verano es un combinado típico español realizado con vino tinto y gaseosa,
especialmente indicado para ser servido en las sobremesas de los El tinto de verano es un combinado
típico  español  realizado con vino  tinto  y  gaseosa,  especialmente  indicado para  ser  servido  en las
sobremesas de los meses calurosos. ​ Es una bebida popular que surge en España a mediados del siglo XX
y que se puede encontrar fácilmente en verbenas y terrazas veraniegas ff1007b076

== Variantes == ff1007b076 Los racimos de uva se retiran manualmente de la vid mediante el uso de
corquetes o tijeras, o de forma mecanizada en el caso de viñas emparradas en espalderas. En el caso
manual  suelen  depositarse  en  grandes  cestos  que,  tras  llenarse,  se  vuelcan  en  tractores,  para
trasladarlos  a  la  bodega.  ff1007b076  En  el  lugar  donde  se  celebra,  vivió  y  falleció  Felices  de  Bilibio,
maestro de San Millán en el siglo VI. Desde entonces, el lugar ha sido visitado y venerado por peregrinos.
Parece que la realización de la romería de forma más organizada surgió con la construcción de la primera
ermita en los riscos a comienzos del siglo XVIII. ff1007b076
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